(UNO3C

XELA-10EU-EXRS

Model
BAKERTOP-X™ Digital.ID™

7 Energeticka dtinnost 45.7 kWh/den - 0 kg CO/den*

*Dalsi informace naleznete na poslednf strané.

Manudlni rezimy vareni

* Varné kroky: az 9

+ Teplota: 30 °C-300 °C

+ Teplota pfedehfati: az na 300 °C

* CLIMA.Control: nastaven{ vihkosti od 10 % do 100 % a
nepretrzité méren{ skutecné vihkosti pfitomné ve varné komore

* Rychlost ventilatoru: 5 kontinualnich rychlostf (2.700 ot./min) a
2 rychlosti AIRTornado (3.600 ot./min)

* Ulozitelné programy: 1000+
* Vareni se sondou jadra Delta T

Preset

Poloautomatické programy s moznostf pfizplsobeni. Navrhujf
nastaveni teploty, proudéni vzduchu a vihkosti na zakladé
zvoleného zpUlsobu varent (grilovéni, smazeni, vareni v pare
atd).

Automatické nastaveni

* Individual.CHEFUNOX: inteligenti funkce, ktera pozaduje
zpétnou vazbu o provedenych pripravach pokrm0. Pouzivéa
technologii strojového ucenf ke zpracovani zpétné vazby, ucenf
se preference uzivatele a vylepSovani pfednastavenych
programd v integrované knihovné. Parametry budou
automaticky aktualizovany pfi dalsim varenf

« MULTLTime: spravuje a sleduje aZ 10 procesd vareni soucasné

C€ @) @ EA

Unox S.p.A.

Via Majorana 22 - 35010 Cadoneghe (PD) - Italy - Tel. +39 049 865 7511 - info@unox.com

Projekt
Artikl
MnoZstvi

Datum

Konvektomat Electricky
10 vsuvd 600x400
16" Dotykovy ovladaci panel

380-415V 3N~/ 220-240V 3~

Panty vlevo

Napéti:

Popis

Profesionalni zaFizenf s vysokym vykonem urcené ke komerc¢nimu
vyuziti, vybavené operacnim systémem nejnoveéjsi generace s
inteligentni technologif navrzenou pro kazdodenni pouZiti spojené
se svétem cukrarstvi a pekarstvi, ale také pro dokonalou
gastronomii. Je certifikovany ENERGY STAR® pro nizkou spotfebu a
minimalizaci odpadd, také diky automatickému mytf s recirkulaci.
BAKERTOP-X™ je vybaven varnou komorou z nerezové oceli 316L a
integrovanym filtracnim systémem RO.Care, coz eliminuje potfebu
externiho filtru. Je vybaven integrovanym mikrofonem, ktery
umoznuje ovladani zafizeni hlasem pomoci hlasového prikazu a
interakci s Korporatnimi $éfkuchati UNOX pro pomoc pfi vafent
primo z interaktivniho ovladaciho panelu. Pokrocily operac¢ni systém
Digital.ID™ umoznuje ulozit vSechna oblibend nastaveni na vas ucet
a prenést je béhem par vtefin z jednoho zafizeni na druhé. Diky
aplikaci Digital.ID™ je mozné kontrolovat zafizenf a pfizplsobit Gcet
pomoci chytrého telefonu.

Pokrocilé funkce vafeni
Unox Intelligent Performance
* ADAPTIVE.Cooking™: automaticky upravuje parametry varen{

podle mnozstvi potraviny, aby byly zajistény opakovatelné
vysledky

SMART.Preheating: automaticky nastavi teplotu a dobu
predehrivani podle predchozich rezimd poufZitf

SENSE.Klean: odhadne stuperi znecisténi konvektomatu a
navrhne nejvhodnéjsi automatické mytf

SMART.Energy: automaticka funkce Uspory energie, ktera
snizuje spotfebu vody, elektfiny nebo plynu v programech,
které prekracuji hodinu vafeni. Rozpozna absendi jidla v zaFizeni
a aktivuje rezim stand-by, snizuje teplotu a spotfebu. Analyzuje
pouzivani zafizeni a poskytuje uzitecné tipy na Usporu energie
(napf. upozornuije, kdyz jsou dvere oteviené po del$i dobu)

HEY.Unox: technologie rozpoznavani hlasu umoZzriuje interakci
se zaf{zenim, davat prikazy a pfijimat audiovizualni zpétnou
vazbu pfimo na ovlddacim panelu

OPTIC.Cooking: inteligentni techologie, ktera umoznf zafizenf
rozpoznat pokrm a automaticky spustit varny program, pokud
je vrezimu MULTLTime
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Pokrocilé funkce vareni
Unox Intensive Cooking

* DRY.Maxi™: odstranuje velké mnoZstvi vihkosti z varné komory
v extrémné kratkém Case

* STEAM.Maxi™: produkuje ve varné komore extrémni mnoZzstvi
pary za velmi kratky ¢as

* AIR.Maxi™: fizeni ventildtor( s auto-reverzni a pulzni funkcf
* CLIMALUX™: méfi a nepretrzité reguluje vihkost uvnitf komory

* AIRTornado: zlepSete a zrychlete pripravy pfi piné vsazce diky
moznosti nastaveni vetsi rychlosti otacek ventilatoru zarizeni az
na 3600 otacek za minutu (ot./min)

Technické vlastnosti

* Vnéjsi struktura z nerezové oceli zarucuje odolnost a maximalnf
tepelnou izolaci

Dvere z nerezové oceli se samozaviraci klikou

Integrovany ultrajasny 16" kapacitni ovladaci panel

Varna komora z nerezové oceli AISI 316L pro maximalni
odolnost proti korozi

Motor s vice ventilatory s reverznim systémem a symetrickymi
linearnimi topnicemi s vysokym vykonem

Kompaktnf vnéjsi plast se svafovanou nerezovou ramovou
konstrukci

Dvojité LED osvétleni ve dverich s nastavenim teplého a
studeného ténu svétla

PRESSURE Klean: automatické myti s recirkulaci

Integrovana nadoba na myci prostredek DET&Rinse™ ULTRA

RO.Care: integrovany filtr vody, ktery zabrani tvorbé vodniho
kamene. Kapacita je az 1300 L vody na jednu kazetu a je
vybaven senzorem pro vycerpani filtru

Operacni systém Digital ID™

Vestavény mikrofon s moznosti hlasového ovladani a funkce
volan{

Vestavéné Wi-Fi pripojeni k internetu
HACCP stazeni dat
Integrovana rucni sprcha

Trojité sklo pro minimalizaci tepelnych ztrat a maximalizaci
energetické uc¢innosti

Vsuny na nadoby v C profilu se sytémem proti preklopeni

Odkapni miska propojena s odpadem a integrovana do dveri.
Funguje i pfi otevfenych dverich

Rychlost motoru nastavitelnd mezi 900 ot./min a 3600 ot./min

MULTI.Point vpichova sonda jadra se 4 méFicimi body

Unox S.p.A.

Pokrocilé funkce vareni
PrisluSenstvi

Technické vlastnosti

PfisluSenstvi
* Ventless digestor: kondenzacni digestor

* Ventless digestof: kondenzacni digestor

LIEVOX: Kynarna jsou vybaveny senzory schopnymi Fidit a
automaticky zasahovat do procesu kynutf

DECKTOP: tradi¢ni peceni na zaruvzdorném kameni, konvekcni
peceni a kombinované pecenf

Neutralni skFifika: doporucené Feseni pro optimalizaci
prostoru vasi kuchyné

Podstavec: Multifunkeni podstavec pro bezpecné ulozeni
plech a umisténi zarizeni do idedlni vysky pro praci

HYPER.Smoker: udirna na pfirodni dfevéné Supiny a piliny pro
uzeni uvnitf varné komory bez pridavného elektrického
napajeni

DET&Rinse™ ULTRA: lestici Cistici prostfedek pro zarucenf
maximalni Cistoty, nizsi spotfeby a dlouhozivostnosti zafizenf

Vyhrazujeme si pravo na technicka zlepsent 14-6-2023
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DIGITAL (1D

Digital.ID™

* Viytvorenim uctu Digital ID™ ziskd kazdy profesional pohodiny
pristup k peci ze svého mobilniho zafizeni. Jakmile je trouba
pfipojena k internetu, kaZzdy program varent, konfigurace nebo
prizplsobeni rozhranf Digital ID™ se ulozi do cloudu a je vSude
k dispozici. U¢et z(istdva neustéle synchronizovan s nejnovéjsimi
zménami.

Digitalni sluzby Premium

* HEY.Unox - Hlasové ovladani

* COOKING.Concierge (30min /mésic)

* Pristup k DDC Enterprise*

* Prodlouzeni zaruky LONG.Life 5*

Standartni digitalni sluzby

+ Digital.ID™ Aplikace

* DIGITALTraining

* Live technical assistance

+ Data Driven Cooking aplikace & webova aplikace

Dalsi informace naleznete na webowvych strankach
unox.com | Digital. ID™ Premium

Unox S.p.A.

Via Majorana 22 - 35010 Cadoneghe (PD) - Italy - Tel. +39 049 865 7511 - info@unox.com

Digital.ID™
Sluzby Digital.ID™ & predplatné
Sluzby Data Driven Cooking & predplatné

DATA
DRIVEN
COOKING

Data Driven Cooking

+ Sleduje a monitoruje v redlném &ase provoz zafizeni, odhaluje
plytvani a navrhuje zlepsenf vyuZiti ke snizenf spotreby.
Umoziuje vytvareni a sdilenf receptll z jednoho zafizenf na
druhé, dokonce i na dalku

Enterprise

+ Spréava pristupu k vice G¢tim

* Vzdalené monitorovani sluzeb Unox
* Kitchen scheduler

* Pristup k REST API

+ Délkové odesilani programd vareni do konvektomatd
(neomezeny pocet)

+ Neomezeny pocet pripojenych konvektomat(

Professional

+ Tvorba a Uprava programd vareni

* Online sledovani spotreby

* Umél3 inteligence Unox DDC.Coach

+ Délkové odesilani programt vareni do konvektomatd (az 5 peci)
* AZ 5 pfipojenych peci

Dalsi informace naleznete na webovych strankach
unox.com | Data Driven Cooking
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Zobrazeni
PFipojné body

XELA-10EU-EXRS

L Ll J
i
Rozméry a hmotnost Pfipojné body
Sitka 860 mm 2 Napdjeci svorkovnice 13 Pripojeni pFislusenstvi
Hloubka 1018 mm 3 Unipotencidlni terminal 27 Vystup chlazenf
Vyska 1219 mm 6  Stitek s technickymi Gdaji
EIStat . 178 kg 8  3/4" zavit pfivodu plynu
motnos 11 Odpadova trubka komory
Roztet , . L
12 Odtahovy kominek pro horké vypar
vsuvl 84 mm W P vypary
Unox S.p.A. Vyhrazujeme si pravo na technicka zlepsent 14-6-2023
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Elektrické napajeni

STANDARDNI
Napéti

Faze
Frekvence
Celkovy vykon
Max Amp Draw
PoZadovana
velikost jistice
PoZzadavky na
napajeci kabel*
Zastrcka
MOZNOST A
Napéti

Faze
Frekvence
Celkovy vykon
Max Amp Draw
Pozadovana
velikost jistice
PoZadavky na
napajeci kabel*

Zastrcka

380-415V
~3PH+N+PE
50/ 60 Hz
21 kw
315A

32A

5G x4 mmA2

NENI V CENE

220-240V
~3PH+PE
50/ 60 Hz
21 kw
525A

63 A

4G x 10 mmA2

NENI V CENE

*Doporuceny rozmeér - dodrzujte mistni vyhlasku.

Zaregistrujte se pro pristup k Udajiim a specifikacim produktu.

www.ddc.unox.com

Unox S.p.A.

Napéjeni
PFipojeni vody
PoZadavky pro instalaci

Energeticka u¢innost

Energeticka ucinnost

Spotreba 45.7 kWh/den

Emise CO, 0 kg CO,/den**

**QOdhaduje pouze pfimé emise produkované zafizenim. Mdzete vynulovat
neprimé emise tim, ze vyberete nakup energie z obnovitelnych zdrojd.
Odhad vypocitany na zékladé predpokladaného denniho vyuZziti (300
dni/rok) zafizeni:

6 nelplnych vsazek pecenych kurat (20% kapacity), 1 plna vsazka pecenych
brambor, 3 pIné vsazky vafeni v pare a 2 hodiny provozu prazdného zafizenf
pfi teploté 180 °C

Odhad vypotitany na zakladé téchto tydennich myti (42 tydnu/rok)
zarizeni:

1 dlouhy mycf cyklus, 1 stfedné dlouhy myci cyklus

PFipojeni vody

POUZITIM VODY, KTERA NESPLNUJE MINIMALNI NORMY KVALITY
VODY UNOXU ZTRACITE ZARUKU.
Je odpovédnosti kupujiciho zajistit, aby voda privadéna do zafizenf
odpovidala specifikacim uvedenym UNOXem.
Privod pitné vody: 3/4 "NPT *, tlak v potrubf:
Tlak v potrubi: 21 az 87 psi; 1,5 az 6 Bar (29 psi; 2 Bar
doporuceno)

Specifikace vstupni vody

Volny chlor <0.5 ppm
Chloramin <0.1 ppm
pH 7-85
Elektricka

vodivost <1500 pS/cm

Celkova tvrdost
(TH)

Chloridy <250 ppm

<30°dH (534 ppm)

*tato hodnota se vztahuje na denni vafeni v pare po dobu 1-2 hodin. V kazdém
pripadé, pokud pfi celkové tvrdosti < 8 ° dH stdle dochazi k tvorbé vodniho
kamene, je nutné vodu upravit, aby se zabranilo tvorbé vodniho kamene.
Doporucujeme systémy na Upravu vody na bazi iontoménicovych pryskyfic.
Systémy Upravy vody na bézi polyfosfatd nejsou povoleny.

PoZadavky pro instalaci
Instalace zarizeni musi podléhat vdem mistnim elektrickym
normam, zejména pokud jde minimalni prirez vodicl potrebny

pro pripojenf k el. siti, vodovodni a ventilacni pFipojeni. V pripadé
plynowych zafizeni musi byt provedena analyza splodin a vypard.
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