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Vasen a kvalita...

s

Chcete-li byt ve svém podnikani dlouhodobé uspésni,
musite ho délat poctive.
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Rudolf Heinz-Richter zalozil svou loutkarskou firmu jiz roku 1892. O tfi desetileti pozdéji zacal Ladislav Mrkvicka Sit v Kralupech
nad Vltavou boty. Obé firmy byly Uspésné a jejich rozvoj ukoncilo az znarodnéni po druhé svétové valce.

Tradice vSak byla vzkfiSena roku 1994 se sesli potomci obou podnikatelskych rod(, Jan Richter a Ladislav Mrkvicka, a zalozili
RM Gastro. Vasen loutkard pro detail a poctivy fortel obuvniku se spojil a dal vzniknout vyjimecnym produktim, které pomahaly
modernizovat ¢eskou gastronomii.
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Jsme RM Gastro.
Uznavany evropsky tvlrce profesionalniho gastrozarizeni.

-
-
> 4
>
-
“Z

3

\

" -

“'hlh\

Nase Spickové moderni produkty pro hotely, restaurace a dalsi velké, ale i naro¢né a Spickové provozy v oboru gastronomie
na trhu nabizime pod znackou RM. Zakladnimi pfednostmi produktl a technologii RM je jejich vynikajici vykon, pokrocila
funkcionalita, inovativnost a moderni design. Spojenim vSech téchto aspektll do jediného produktu prispivame k vyssi

efektivnosti Vasi kuchyné, ale také podnikani a praci s lidskymi i materialnimi zdroji.

MliZete si byt jisti, Ze produkt znacky RM je zarukou inovativni a moderni technologie, u které je kladen dlraz na Usporu ¢asu

dosazenou optimalnim vykonem.
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Konvektomaty SLIM
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GRILOVANI

KUCHARKA

Inovované konvektomaty RM SLIM nabizi Sirokou $kalu vlastnosti a funkci v rdmci svych velice kompaktnich rozmérd. Naroky na
organizaci prostoru a rozméry zafizeni jsou stale vétsi, coz vyzaduje novy zplisob smysleni o produktu, ktery ma vsak byt stale
multifunk¢ni, efektivni a prostorové Usporny. Presné to spliiuje model RM SLIM. V 519 mm Sirky jsou zachovany vSechny benefity
konvektomat standardnich rozmérd.

Dlmyslny patent SymbioticSystem sjednocuje dva zplisoby vyroby pary v jeden. Kvalitni paru vyrobenou v boileru s rychlou

a uspornou parou generovanou okamzitym nastrikem na topna télesa. Obé metody pracuji v dokonalé symbi6ze a vyvin pary je
daleko rychlejsi nez v pfipadé tradicnich systému. Modely RM STEAMBOX maji mensi generatory pary nez bézné konvektomaty,
coz umoznuje jejich pouziti v kompaktni verzi RM SLIM, kterd se timto stava jedinou svého druhu.

Nastaveni hydratace pary v komofe se maze zdat jako véda. Cim vlh¢i je prostfedi, tim rychleji se v ném pfenasi teplo. Proto ¢im
vys$3i je Uroven hydratace pary, tim vétsi je prostupnost tepla do upravovaného pokrmu. Para ma tendenci pokrm vysous$et, proto
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standardni konvektomaty

je vhodné zvolit stupen hydratace pary podle typu pfipravovaného pokrmu. Abyste predesli rozpadu vlaken (nezadouci napftiklad
u cukrovi a ryb), tak varte bez nadbytecné vlhkosti. Nastaveni stupné hydratace pary podle typu jidla umoziuje patentovany
systém SteamTuner. Inovované konvektomaty RM SLIM maji nové nastavitelnou vlhkost pary od 1 do 5 (sucha para - mokra para).

DalSim revolu¢nim patentem je MeteoSystem, ktery kontroluje vlhkost uvnitf varného prostoru. Méfi rozdil mezi vlhkosti uvnitr
prostoru a stanovenym parametrem a sam reguluje, zda vlhkost pfidat nebo ji odvést prostfednictvim odvodni ventilace v
zavislosti na uvolnovani pfirozené vlhkosti. Meteosystem poskytuje az 30procentni Usporu vody tim, Ze zabranuje nadprodukci
pary.Ovladani konvektomatu RM SLIM si rychle osvojite diky barevnému dotykovému panelu. K dispozici mate prednastavené
recepty nebo miiZete vyuzit programovaciho rezimu, kterym prizpUsobite vlhkost pary nebo teplotu v komore podle svych

potreb. RM SLIM je plnohodnotnym pomocnikem do vasi kuchyné v kvalité klasického konvektomat pfi nizSich pofizovacich i
provoznich nakladech a Uspore mista.
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Konvektomaty SLIM

Jednoduché ovladani

7 prehledny displej s ovladacim kolec¢kem.

Patentované technologie

Diky patentlim Vam nabizime unikatni kombinaci
bojlerového a nastfikového konvektomatu pro
jedinecné vlastnosti pary.

Symbiotic System (,,dva vjednom*)
SteamTuner (,,umime ladit paru)

s vs

MeteoSystem (,,chytré Fizeni vlhkosti)

Program zasuvu

Umoznuje soubézné pripravovat rlizné pokrmy v
jednom zafizeni

EasyService (sjednocené dokonceni)

Umoznuje nastavit dokonceni pokrm( s rGiznou
délkou pripravy ve stejny okamzik pro spolecny
vydej

Ladéni recepti

Zarizeni automaticky upravi parametry receptu dle
preference zédkaznika (Uroven propeceni, stupen
zhnédnuti)

Bezpecnostni prvky

Dvojité sklo dvefi tepelné izoluje varnou komuru. Je
snadno rozebiratelné pro ¢isténi.
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Inteligentni chlazeni

Systém chlazeni elektroniky bez pouziti filtrd

Kompaktni rozméry

Plnohodnotny konvektomat v pouhych 519 mm
Sirky zafizeni.

Automatické myti

Automaticky myci systém tabletovym detergentem
s uzavienym okruhem. Obsahuje 4 myci programy
pro snadnou Udrzbu bez nutnosti pfitomnosti
obsluhy.

Rizena ventilace

Elektronicky fizeny Sestirychlostni ventilator.

Promysleny design

Zaoblené rohy a hygienické prolisy.

Osvétleni komory

LED svétla rovnomérné osvétluji komoru
konvektomatu.

Konektivita

Volitelné: pfipojeni vpichovaci sondy, port USB a
pfipojeni na Wi-Fi pro stahovani HACCP, aktualizaci
firmware nebo kucharky.
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Jednoduché ovladani

Ovladaci panel

7¢ displej s intuitivnim ovladanim a pre-
hlednym znazornénim veskerych parame-
tra.

Velké multifunkéni ovladaci kolecko pro

snadnou manipulaci.

LED osvétleni

Nova LED svétla umisténda na obou stranach
dvefi rovnomérné osvétluji komoru konvek-
tomatu a umoznuji tak okamzité zkontrolo-

vat pribéh vareni.
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Konektivita

Pod dvefmi je umistén konektor pro pfi-
pojeni vpichovaci sondy pro presné vareni
a USB konektor. Pres jeho rozhrani mizete
stahovat a nahravat recepty, nebo aktuali-
zovat firmware.




Snadna udrzba

Vzduchova ventilace

Diky péci o konstrukéni detaily nové kon-
vektomaty RM SLIM nevyzaduji vzduchové
filtry! Zadni ¢ast je zcela uzaviena v kovo-
vém pouzdre, ventilace je zajisténa vnitrni
mezerou. Diky tomu je Sasi konvektomatu
pevnéjsi a spliuje pfisné hygienické normy.
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Dvojité sklo dveri

Skla dvefi jdou jednoduse otevfit pro snad-
né ¢iSténi a zaroven minimalizuji tepelné
ztraty z konvektomatu.

Myti

Intuitivni rozhrani umoznuje rychlé spusténi myciho pro-
gramU na konci cyklu vareni nebo kdykoliv v pribéhu dne
vybérem jednoho ze ¢tyf dostupnych mycich programi
(intenzivniho az po oplach).

Obsluha si mize vybrat, jestli chce myt pomoci tablet nebo
tekutého myciho pripravku.

Cisténi

Zaoblené rohy a hygienické prolisy myci komory zajisti snad-
né cisténi s perfektnim vysledkem.
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Perfektni vareni

Sestirychlostni ventilator

Pro lepsi vysledky peceni jsou ventilatory
elektronicky fizené a automaticky méni
smér otaceni.

Ladéni receptii Program zasuvii
Umoznuje ve stejnou chvili
pfipravovat rlizné recepty, zafizeni
si samo fidi rozdilné ¢asy pfipravy
a upozorni zvukovym signalem
na kazdy dokonceny pokrm.

Jednoduché nastaveni finalniho
dokonceni receptu dle individualnich
pozadavku zakaznika. Zafizeni
samo prepocita hodnoty podle
pozadovaného stupné propeceni
nebo Upravy do zlatova.

Rezim sjednoceného
dokonceni

EasyService dokondi riizné pokrmy
ve stejnou chvili, zdkaznici u jednoho
stolu s rliznymi objednavkami tak
nikdy nemusi ¢ekat.

Delta-T vareni

Funkce udrzovani

Funkce regenerace

Vzdalené ovladani

Nastaveni predehrevu
Odlozeny start

Systém rychlého vétrani komor

Vytapéni varné komory vysoce vykonnymi
topnymi télesy INCOLOY
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Priprava pokrmu

B Mate na vybér z rezim(: Manualni; Kucharka; Dle typu tepelné

upravy
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Typy tepelné upravy

MiZete si vybrat recept podle typu tepelné
Upravy: Vareni, grilovani, peceni, smazeni,
duseni, gratinovani, pomalé vareni, uzeni,

vejce, program zasuvd, regenerace.

Kazdy recept mlze mit az 9 fazi
(jednotlivych kroka) pfipravy.

Manualni

Uzivatelé mohou sami nastavit hodnoty:

- varné rezimy: horky vzduch, para, kombinace horkého vzduchu / pary,
udrzovani, uzeni

- teplotu komory

- nastaveni dle ¢asu nebo teploty jadra za pomoci sondy

- rychlost otacéeni ventilatoru

- mnozstvi pary a jeji nasycenost

- oteviena/zaviena klapka pro odtah vlhkosti

10.00

07/09/18

Kucharka

MuZzete si pohodIné vybrat z prednastave-
nych receptu. Do zafizeni si mlizete ulozit
nebo nahrat i své vlastni.
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Patenty

MeteoSystem

Systém kontroly vlhkosti uvnitf
konvektomatu fidi, aby ani pfi

vloZeni potravin s vysokym obsahem
vody nestoupla vlhkost nad nastavenou
hodnotu nebo u suchych potravin
naopak pod ni.

SymbioticSystem

Unikatni kombinace pary vytvorené v
bojleru a nastfikem umoziuje vyuzivat

vyhody obou principl v jednom zafizeni.

SteamTuner

Systém, ktery upravuje droven hydratace
pary, vyladéni spravného stupné
suchosti nebo vlhkosti na zakladé
pozadovaného typu vareni.

sucha para

J
’;}

molekuly vody jsou daleko

od sebe.

molekuly vody se zhlukuiji
blizko u sebe.
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VLHKA VELMI VLHKA

Prislusenstvi

Udirna

Slouzi pro horké, nebo studené
uzeni v konvektomatu.

Vpichovaci sonda

Slouzi pro fizeni pfipravy pokrmu pomoci
presného urceni teploty v jeho jadru.




Tabulka produktu

Konvektomaty SLIM - bojler

Index Model mm ‘ kg V/Hz kw ‘ GN ovladani
| 00011860 | MSTBBO611E | 519x803Xx770 | 92 | 400/50-60 7,9 | 6xGN1/1 | Touch Screen
| 00011959 | MSTBB1011E = 519x803x1010 = 110 | 400/50-60 | 148 | 10xGN1/1 | Touch Screen |
Konvektomaty SLIM - nastfik
Index Model mm ‘ kg V/Hz kw ‘ (] Ovladani
| 00011960 | MSTBD0611E | 519x803Xx770 | 922 | 400/50-60 = 69 | 6xGN1/1 | Touch Screen
| 00011961 | MSTBD1011E | 519x803x1010 | 110 | 400/50-60 | 13,8 | 10xGN1/1 | Touch Screen |
Prislusenstvi
Index ‘ Model ‘ Nazev
00014389 SON SL Sonda jadra SLIM, MINI, MPD

00010681 STSON V Vakuové sonda jadra STEAMBOX, SLIM, MINI, MPD, HOLDBOX, REGBOX

00010683 STUJ Udici jednotka

00010688 STKSS 11 Kit pro stohovéni konvektomatd SLIM/MINI GN 1/1

00010689 STKS S 23 Kit pro stohovéni konvektomatd SLIM/MINI GN 2/3

00010692 STRK 8150 Rost na kurata 8 jednotek GN 1/1 H150 mm

00010694 STRK 8260 Rost na kurata 8 jednotek GN 1/1 H260 mm

00010693 STRK 10150 Rost na kurata 10 jednotek GN 1/1 H150 mm

Kondenzaéni digestof pro SLIM/MINI GN 2/3

2/3
00014391 STKD S23 . 230V/1IN - 50 Hz
. 0,4 kW

3 napojit na samostatny vypinac

3 integrovana kondenzaéni digestor pro zatizeni RM SLIM a REDFOX MI-NI o rozméru GN

Kondenzaéni digestof pro SLIM/MINI GN 1/1

1/1
00010729 | STKDSIL | | 300\ som,
e 0,4kW

. napojit na samostatny vypinac

. integrovana kondenzaéni digestor pro zatizeni RM SLIM a REDFOX MINI o rozméru GN

Digestof pro SLIM/MINI GN 1/1

. 230V/1N - 50 Hz

e  0,1kwW

. odtah je potfeba napojit na vzduchotechniku
. napojit na samostatny vypinac

00014390 STD S11

. integrovana digestof pro zafizeni RM SLIM a REDFOX MINI o rozméru GN 1/1

- STRO S Reverzni otevirani dveri (nutna specifikace pfi objednani zafizeni)

Sprcha ke konvektomatu — komplet
° tlakova sprcha s pakovym ovladacem
00006718 DL1 3 plastovy Uchyt pro pfipevnéni
3 tlakova nerezova hadice o délce 2 m

KONVEKTOMATY SLIM
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CoVam nabizime...

Radi Vam nabidneme uceleny sortiment produktu a technologii
pouzivanych v gastronomickych provozech.

Produkty a technologie Zakaznické sluzby a reSeni

+ linky 600, 700 a 900 + poradenstvi a navrh konceptu gastronomické-
« varna centra drop-in ho provozu

+ konvektomaty a Sokery + projektovani kuchyrskych provozi

« mycky a zafizeni pro myti nadobi « pomoc pfi vybéru optimalni technologie

+ chlazeni a vyrobniky ledu + dodavka a odborna instalace

« zafizeni pro pizzerie « zarucni a pozarucni servis

« mala stolni zafizeni « pravidelné revize

+ kavovary a barova zafizeni + rozsirovani stavajicich provozu

« roboty a pfistroje pro pripravu masa a zeleniny + ucelena reseni gastroprovoz(.

« vitriny, vodni lazné a dalsi pfislusenstvi

MUzete se téZ spolehnout na nasi pomoc pfi navrhu, projektovani, instalaci i servisu a pravidelnych revizich Vasi kuchyné.
Vénujte své Usili tomu, co je pro Vase podnikani opravdu dilezité. Starost o technologie muzete s klidnym svédomim prenechat
nam. budou v rukou profesionald.
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Spi¢kovou kvalitu, nadstandardni zpracovani a vysokou uzitnou i estetickou hodnotu nasich kuchyni mazeme zarudit jen diky
tomu, Ze je sami navrhujeme i vyrabime. Zazemi nam k tomu poskytuje nas moderni zavod rozvijejici se od roku 1998 ve Veseli
nad Luznici.

Na plose sedmi tisic sedmi set metr( ¢tverecnich spatfi kazdy rok svétlo svéta vice nez padesat tisic produktd. Stovka nasich
zaméstnancl pracuje s modernimi vyrobnimi technologiemi a systém fizeni vyroby je plné orientovan na kvalitu. Vse je podfizeno
tomu, aby se k nasim zakaznikdim dostal Spickovy produkt, vyrobeny pfi dodrzeni nejprisnéjsich ekologickych standardli a
vyhovujici typové certifikaci dle prislusnych norem.

e

Véfime, ze dobra gastronomie si zaslouzi profesionalni zazemi a spokojeni zakaznici ve vice nez padesati zemich svéta nam davaji
zapravdu. Neusiname vSak na vavrinech. Nase vyvojové a inovacni centrum neustale pracuje na tom, aby se k Vam dostavaly
pouze moderni produkty s vysokou uzitnou hodnotou. Nejen dnes, ale i zitra.

@
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RM Gastro CZ s.r.o.

Nachodska 818/16

193 00 Praha 9

Ceska republika
obchodni oddéleni
servisni oddéleni
Ucetni oddéleni
logistika
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Q +420 281 926 604
Q +420 281 869 242
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Nabidka produkti a feSenf pro konkrétni trh ¢i zakaznika se muize lisit.

VSechna prava vyhrazena.

& obchod@rmgastro.cz
£ servis@rmgastro.cz
(] ekonom@rmgastro.cz
£ import@rmgastro.cz




