HOLDBOX - REGBOX

Udrzovaci skriné a regeneratory
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Vasen a kvalita...

’

Chcete-li byt ve svém podnikani dlouhodobé uspésni,
musite ho délat poctive.

.
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Rudolf Heinz-Richter zalozil svou loutkarskou firmu jiz roku 1892. O tfi desetileti pozdéji zacal Ladislav Mrkvicka Sit v Kralupech
nad Vltavou boty. Obé firmy byly Uspésné a jejich rozvoj ukoncilo az znarodnéni po druhé svétové valce.

Tradice vSak byla vzkfiSena roku 1994 se sesli potomci obou podnikatelskych rod(, Jan Richter a Ladislav Mrkvicka, a zalozili
RM Gastro. Vasen loutkard pro detail a poctivy fortel obuvniku se spojil a dal vzniknout vyjimecnym produktim, které pomahaly
modernizovat ¢eskou gastronomii.
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Jsme RM Gastro.
Uznavany evropsky tvlrce profesionalniho gastrozarizeni.

[— | —

Opirame se o rozsahlé zkuSenosti ziskané béhem dvaceti let pisobeni na trhu, o dovednosti nasich zaméstnancu a partnersky
vztah s nasimi dodavateli i zakazniky. Jen diky tomu m{iZzeme nabidnout Spickové technologie, precizni zpracovani, kvalitni
materidly a bezkonkurencni servis. Vzdy prindsime promyslené reseni a prvotridni péci, kterou zarizovani profesionalni kuchyné
vyzaduje.

Na nase gastrozarizeni se mohou spolehnout kuchafri ve vSech typech kuchyriskych provozl: od rychlého obcerstveni, pres pizze-
rie, bary, kavarny, cukrarny, restaurace, hotely, zdvodni a Skolni jidelny, az po vyrobny jidla. Kazda kuchyné od nas je unikatem,
nase vasen pro detail a dliraz na kvalitu je vSak spojuje.
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REGBOX & HOLDBOX

Udrzovaci skriné a regeneratory

UdrzZovaci skfiné HOLDBOX a regeneratory REGBOX jsou zafizeni, ktera regeneruji pokrmy a udrzuji je pfi spravné teploté. Zafizeni
jsou vytvoreny tak, aby vyhovovaly soucasnym stravovacim potfebam, zvySovaly produktivitu a zachovaly vysokou kvalitu
pokrmu.

Narozdil od konvektomatd, v kterych lze jidlo snadno prevafit béhem regenerace, disponuji zarizeni REGBOX vysoce presnym
hydratacnim systém. Elektronicky rizené udrzovaci skriné a regeneratory udrzuji jidlo pri optimalni teploté bez vysychani

a pripalovani. Narozdil od béznych konvektomatt [ze pokrmy v HOLDBOXU uchovat i delsi dobu, anyz by dochazelo k
postupnému vysouseni a degradaci pocatecni kvality.

Udrzovaci skfiné a regeneratory jsou stabilni a dostatecné silné, aby odolavaly naraziim a naro¢nym pracovnim podminkam.
Zafizeni HOLDBOX a REGBOX maji velmi jednoduché a intuitivni ovladani které je pristupné celému personalu kuchyné. To zna-
mena, Ze kuchar se mlze soustredit pouze na pfipravu a vareni pokrmu, protoze servis lze provadét pomoci dalSich pracovniku.

©
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Ve srovnani s konvencni troubou je teplo uvniti varné komory zarizeni REGBOX a HOLDBOX udrzovano na konstantni teploté diky
izolovanym dvefim zaru¢ujicim minimalni tepelné ztraty. Rizeny systém pary u regeneratorl umozfuje uchovat ohfev potravin
i diky programovatelnému stfidavému ventilatoru, ktery lze nastavit podle druhu pokrmu a typu vareni.

Pokrmy, které mohou byt regenerovany a udrzovany pfi vydejni teploté:

Gastronadoby: hotova jidla, dorty, kase, gratinované pokrmy (lasagne, palacinky), noky a téstoviny obecné, pecené pokrmy,
nakypy, dusené pokrmy, dusena masa, gratinovana zelenina, restovana zelenina a dalsi.

« Uvarenajidla ve félii, kontejnery, pro kantyny a verejné stravovani.

@
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REGBOX & HOLDBOX

vse konstruovano s presnosti a peclivosti
pro kazdodenni pouziti

Prepravni madla

Ergonomické rukojeti jsou umisténi po bocich holdomatu
v pozicich pro snadné uchopeni.

Programovaci rezim

Programy pro regeneracni a Udrzbovou fazi mohou byt ulozeny
do deseti pripravenych paméti. (REGBOX)

Vysuvné supliky

Supliky lze samostatné a kompletné vy-
sunout. Jejich vnitfni prostor je urcen pro
GN 1/1 s maximalni vyskou 150mm. Jsou
vyrobeny z nerezové oceli.




REGBOX & HOLDBOX

Delta-t tepelna tGprava

Udrzuje konstantni teplotni rozdil mezi teplotou varného prostoru
a teplotou v pokrmech.

Komora se zaoblenymi rohy

Komora holdomatu je kompletné z nerezové oceli se zaoblenymi
rohy.
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HOLDBOX

Elektricka udrzovaci skfin HOLDBOX
ve vice variantach podle poctu GN zasuvd.

Graf delta t vafFeni (regenerace)

== Teplota v komoie
=== Teplota uvniti pokrmu (méfeno sondou)

Delta-t je dalsi funkci sondy jadra. Pfi volbé této funkce udr-
Zuje zarizeni béhem tepelné Gpravy vzdy nastaveny teplotni
rozdil mezi teplotou prostoru pro tepelnou Upravu a upra-
vovanym pokrmem. Cim nizsi je teplotni rozdil (Delta-t), tim
Setrnéjsi je proces tepelné Upravy.

Pfi pouziti funkce Delta-t neni vyrobek pfi spusténi procesu
tepelné Upravy vystaven okamzité pfrilis vysokym teplotam,
¢imz je dosazeno perfektné rovnomérného procesu, ktery
zajistuje vyssi jemnost a podstatné sniZeni ztrat varenim.
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Delta-t tepelna uprava

« Udrzuje konstantni teplotni rozdil mezi teplotou varného
prostoru a teplotou v pokrmech.

» Tato funkce je velice vhodna pro pokrmy, které se musi
pripravovat Setrné; nebot ¢im mensi rozdil teplot
(Delta-t), tim Setrnéjsi musi byt varny proces.

» U udrzovaci skiiné HOLDBOX staci jednoduse nastavit
teplotu a nechat celou noc Setrné a ekonomicky pracovat.
Rano je pokrm pfipraven ke konzumaci nebo k dalSimu
uchovani.

Prepravni madla

+ Ergonomicka madla jsou umistény po bocich udrzovaci
skfiné v pozicich pro snadné uchopeni.

« Ergonomicka madla, snadné zapojeni do elektrické sité na
230V a jeho lehkost predurcuje HOLDBOX jako skvélého po-
mocnika pro firmy, které poradaji catering, bankety apod.

Celonerezova komora

« Komora se zaoblenymi rohy

« Komora udrZovaci skfiné je z nerezové oceli se zaoblenymi
rohy.

+ Diky povrchovym vlastnostem a zaoblenym rohtim je velice
snadné udrzovat komoru HOLDBOXU v neustalé Cistoté.
Splniuje tak nejvyssi hygienicky standard.

Vysuvné supliky

+ Plné vysuvné Supliky

« Supliky lze samostatné a kompletné vysunout. Jejich nitni
prostor je urcen pro GN 1/1 s maximalni vySkou 150mm.
Jsou vyrobeny z odolné nerezové oceli.

« Diky vysuvnym Suplikim ma obsluha servirujici pokrm
volné ruce a o mnoho jednodussi a snadnéjsi manévrovani,
nez u systému s dvirky.
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REGBOX

Elektrické regeneratory REGBOX
ve vice variantach podle poctu GN zasuvd.

Regenerator s fizenym ventildtorem umoznéje pfivést pokr-
my dfive vafené a chlazené zpét na vydejni teplotu.
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Automatickeé rizeni vlhkosti

» Automaticky systém pro fizeni vlhkosti

+ Regenerator disponuje softwarem a moderni vstfikujici jed-
notkou. K zafizeni neni nutné napojeni na vodovodni rad,
staci pouze pripojit nadobu s vodou.

Sofistikovany systém regeneruje zchlazené nebo zmrazené
potraviny tak, aby nedochézelo k vysouseni pokrmu. Jidlo
si tak zachovava svoji kvalitu a jedine¢nou chut.

Reverzni ventilator

+ Reverzni ventilator se dvéma stupni rychlosti

» Rychlost ventilatoru lze velice snadno nastavit a ulozit do
programu.

« Kvalitni regenerace pokrmu je podporena také kvalitnim
reverznim (obousmérnym) ventilatorem, ktery lze nastavit
podle druhu pokrmu a typu vareni.

Programovaci rezim

« Jednotlivé postupy regenerace lze ulozit do programu

« Programy pro regeneracni a Udrzbovou fazi mohou byt
ulozeny do deseti pripravenych paméti.

+ UloZené, predpfipravené programy vyrazneé snizi ¢as strave-
ny nastavovanim pfristroje. Je tak mozné se vénovat vareni
¢ijiné dulezité cinnosti.
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Tabulka produktu

HoldBox
Index Model \EYZY mm kg V/Hz kW ‘ (c]} Ovladani
00000000 | HDO311E HoldBox 3x GN 1/1 445 x 633 x 420 30 230V /50 Hz 0,75 3x manualni el. panel
00000000 | HD 0511 E HoldBox 5x GN 1/1 445x 633 x 570 36 230V /50 Hz 1 5x manualni el. panel
00000000 | HDZ 0211 E HoldBox s Supliky 2x GN 1/1 650 x 599 x 510 35 230V /50 Hz 0,9 2x manualni el. panel
00000000 | HDZ 0311 E HoldBox s Supliky 3x GN 1/1 650 x 599 x 720 40 230V /50 Hz 1 3x manualni el. panel
RedgBox
Index Model Nazev mm kg V/Hz kw ‘ GN [V ELEN T
00008949 | RD 0511 EP RegBox 5x GN 1/1 820 x 746 x 728 97 400 V/3N/50 Hz 6,3 5x manualni el. panel
00000000 | RDO711EP RegBox 7x GN 1/1 820 x 746 x 908 110 400 V/3N/50 Hz 9,6 7x manualni el. panel
00000000  RD 1011 EP RegBox 10x GN 1/1 820 x 746 x 1108 128 400 V/3N/50 Hz 12,6 10 x manualni el. panel
00000000 | RD 1411 EP RegBox 14x GN 1/1 820 x 746 x 1501 160 400 V/3N/50 Hz 15,9 14 x manualni el. panel
00000000 | RD2011EP RegBox 20x GN 1/1 930x 1120 x 2038 300 400 V/3N/50 Hz 16,2 20 x manualni el. panel
00000000 | RD 2021 EP RegBox 20x GN 2/1 970x 1270 x 2038 380 400 V/3N/50 Hz 22,2 20x (2/1) manualni el. panel
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CoVam nabizime...

Radi Vam nabidneme uceleny sortiment produktu a technologii
pouzivanych v gastronomickych provozech.

Dalsi produkty RM Gastro Zakaznické sluzby a reSeni

« linky 600 a 900 + poradenstvi a navrh konceptu gastronomické-
« varna centra drop-in ho provozu

+ konvektomaty a Sokery + projektovani kuchyrskych provozi

« mycky a zafizeni pro myti nadobi « pomoc pfi vybéru optimalni technologie

« chlazeni a vyrobniky ledu « dodavka a odborna instalace

« zafizeni pro pizzerie « zarucni a pozarucni servis

« mala stolni zafizeni « pravidelné revize

« kavovary a barova zafizeni + rozsirovani stavajicich provozu

« roboty a pfistroje pro pfipravu masa a zeleniny + ucelena reseni gastroprovoz(.

« vitriny, vodni [dzné a dalsi prislusenstvi

MUiZete se téZ spolehnout na nasi pomoc pfi navrhu, projektovani, instalaci i servisu a pravidelnych revizich Vasi kuchyné.
Vénujte své Usili tomu, co je pro Vase podnikani opravdu dulezité. Starost o technologie mUzete s klidnym svédomim prenechat
nam. budou v rukou profesionald.

-
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Spi¢kovou kvalitu, nadstandardni zpracovani a vysokou uZitnou i estetickou hodnotu nasich kuchyni mazeme zarudit jen diky
tomu, Ze je sami navrhujeme i vyrabime. Zazemi nam k tomu poskytuje nas moderni zavod rozvijejici se od roku 1998 ve Veseli
nad Luznici.

Na plose péti tisic metrl Ctverecnich spatfi kazdy rok svétlo svéta vice nez padesat tisic produktl. Stovka nasich zaméstnanc(l
pracuje s modernimi vyrobnimi technologiemi a systém fizeni vyroby je pln€ orientovan na kvalitu. VSe je podfizeno tomu, aby se
k nasim zakaznikm dostal Spi¢kovy produkt, vyrobeny pfi dodrzeni nejprisnéjsich ekologickych standardi a vyhovujici typové
certifikaci dle pfisluSnych norem.

Véfime, ze dobra gastronomie si zaslouzi profesionalni zazemi a spokojeni zakaznici ve vice nez padesati zemich svéta nam davaji
zapravdu. Neusiname vSak na vavrinech. Nase vyvojové a inovacni centrum neustale pracuje na tom, aby se k Vam dostavaly
pouze moderni produkty s vysokou uzitnou hodnotou. Nejen dnes, ale i zitra.

@



KONTAKTY

CESKA REPUBLIKA
RM GASTRO CZ s.r.o.
Nachodska 818/16
19300 Praha 9
Ceska republika

obchodni oddéleni Q +420 281 926 604
servisni oddéleni Q +420 281 869 242
Ucetni oddéleni Q +420 281 926 606
logistika Q +420 281 869 243

& +420281 922 477
® www.rmgastro.cz

VYROBNI ZAVOD

RM GASTRO s.r.o.

tf. CSA 816

391 81 Veseli nad Luznici
Ceska republika

Q +420381582 284

@ +420381 582982

£ rmgastro@rmgastro.com
® www.rmgastro.com

RM GASTRO

= odpovédnost a svoboda
= slusnost a poctivost
= touha po dokonalosti

© RM GASTRO 06/2016

POLSKO

RM GASTRO Polska Sp. z 0.0.

ul. Sportowa 15a
43-450 Ustron
Polska republika

Q +48 338547 326
1@ +48 338547052
£ info@rmgastro.pl
® www.rmgastro.pl

Nabidka produktd a feseni pro konkrétni trh ¢i zakaznika se méize lisit.

VSechna prava vyhrazena.

& obchod@rmgastro.cz
£ servis@rmgastro.cz
& ckonom@rmgastro.cz
£ import@rmgastro.cz

SLOVENSKO

RM Gastro Slovakia s.r.o.
Rybarska 1

915 01 Nové Mesto nad Vahom
Slovenska republika

Q +421327 717 061
@ 1421327 717 325
& obchod@rmgastro.sk
® www.rmgastro.sk




