Technicky list

Vlastnosti produktu

Model Sap kod 00011959

MSTBB 1011 E Skupina artikld Konvektomaty

- Typ vyvinu pary: Symbiotic - kombinace bojleru
a nastriku (patent)

— Pocet GN / EN zafizeni: 10

— Velikost GN / EN zafizeni: GN 1/1

- Hloubka GN zafizeni [mm]: 40

- Typ ovladani: Dotykové + knoflik

- Velikost displeje: 7
~ Rizeni vlhkosti: MeteoSystem - regulace na zéklad& pfimého
méreni vlhkosti v komofre (patentovano)

- Pokrocilé nastaveni vlhkosti: Steamtuner - 5-stupnovy
systém nastaveni nasyceni pary fizenou kombinaci produkce
bojlerem nebo nastrikem

- Delta T tepelna Gprava: Ano

- Automaticky predehrev: Ano

~ Vice Groviové vafeni: Program zasuvd - fizeni tepelné Gpravy
pro kazdy pokrm zvlast

o - Konstrukce dvefi: Odvétravané bezpecnostni dvojité sklo,
rozebiratelné pro snadné cisténi
. Symbiotic - kombi-

Sap kod L Typ vyvinu pary nace bojleru a na-
5 stfiku (patent)
Sirka netto [mm] 519

Pocet GN / EN zafizeni 10
Hloubka netto [mm] 808

Velikost GN | EN zafizeni GN 1/1
Vyska netto [mm] 1010

Hloubka GN zafizeni [mm] 40
Hmotnost netto [kg] 110.00

Typ ovladani Dotykové + knoflik
Pikon elektricky [kW] 14.800

Velikost displeje T“

Napajeni 400V /3N -50 Hz

e-mail
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Technicky vykres

Model Sap kod 00011959

MSTBB 1011 E Skupina artiklé Konvektomaty
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Technicky list

Vyhody produktu

Model Sap kod

MSTBB 1011 E

Skupina artikla

Dvojity zavazeci vsun, podélny
vsuny tvarované s tuhého nerezového drétu

umoznujici vkladani GN, ob zasun, a moznost
zasunovani délenych GN

- diky designu je kondenzat svadén do zadni ¢asti
vika, ¢imZ je eliminovéno riziko opareni obsluhy
horkym kondenzatem; uzivatel Setfi ¢as a energii pfi
Gdrzbé produktu

Uzké télo
Uspornéa konstrukce s panelem umisténym
nahofeplnohodnotné vsuny GN 1/1

- nedojde k opareni obsluhy pérou pfi zvednuti vika
do zcela oteviené polohy.

Symbioticky systém vyvinu pary
soucastné vyuziti ,pfimého nastriku“ a boileru, udrzenf
100% vlhkosti, popfipadé jeji regulace
- nadnévarné nddoby nevznikaji zbytkové , louze;
dochézi k eliminaci ztrat pfi vylévani potraviny
zvarné nadoby

Touch screen display.

jednoduché intuitivni ovladani s jedinecnymi piktogramy

vSe v Cestiné

moZnost vyuZiti prednastavenych program( ci

manualniho ovladani

- nékolikandsobné prodlouZena Zivotnost varné

nadoby, kde diky vyztuhdm nemdze dojit k roztrzeni
nebo deformaci; uZivatel nemusi ménit po letech
uzivani produkt za novy a tim Setfi své naklady

Meteo systém

patentované zarizeni na méreni sytosti pary v realném
Case av parnimm rezimu jediné na trhu

- diky dostatecnému kryti ovladacich prvkl nezatece
voda dozafizeni a tim se prodluzuje Zivotnost
ovladani, nebo se eliminuje potencialni riziko se
zatecenim do funkénich soucastek zafizeni

Steam tuner
ovladaci prvek umoZnujici nastaveni presné nasycenosti
pary ve varné komore pfi varném procesu
- Uspora casu pro obsluhu produktu pfi napousténi
vody nebo pri odmérovani celkového mnozstvi
pripravovaného pokrmu

w

00011959

Konvektomaty

7

8

9

10

11

12

Kit dvou strojii na sobé

propojovaci sada umoziujici postavit dva stroje na sebe
propojuje pripojeni, pfivody, odpady a odvétrani dolniho
konvektomatu
- uZivatel se mdze vénovat pripravé pokrmu nebo
ingredieci, protoZe nemusi hlidat tlak v meziplasti.

Automatické myti

integrovany systém myti komory
moznost pouZzit tekutych i tabletovych detergent(l
moznost pouZzit ocet jako oplachovaci prostredek
systém zaroven odvapriuje mikro boiler
- pohodlné napousténi a cisténi varné nadoby, avsak
raminko neprekazi ve varné nadobé, diky umisténi
na vrchni desce

Ventilator Sestirychlostni, reverzibilni

s automatickym vypoctem zmény sméru

zabezpecuje ve spolupraci se symbiotickym systémem

perfektni distribuci pary bez ztraty jeji sytosti

jeho chod je ovladan programem nebo manuélné

- eliminace rizika uklouznuti obsluhy na mokré

podlaze; prebytecné kapaliny jsou svedeny pfimo do
centralniho odpadu a ne pred zafizeni nebo pod néj

Teplotni sonda externi

teplotni sonda umisténa mimo varny prostor
moznost z vybéru jedno nebo vicebodové sondy Ci
vakuové sondy

- umisténi mimo varnou komoru prodluzuje jeji
Zivotnost; zajisténi naprosté hygienické bezpecnosti
pokrm; zaznam HACCP; fizen{ tepelné Upravy
v nepfitomnosti kuchare

Podélné zasuny na GN

z&suny umistény na ,hloubku* stroje
moZnost vymeény za vsuny na plechy 600x400

- obsluha ziskava informace o tlaku v meziplasti
v realném case a tim kontroluje spravnost funkce
a efektivitu vyuzitych energii

usB

stahovani servisnich hlasenti
upgrade software
prehravani receptur
- pri castecném otevreni nedochéazi k velkym
tepelnym ztrdtdm, a tim je dosazeno
energetické Uspory

tro.com
tro.com
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Technické parametry

Model Sap kod 00011959

MSTBB 1011 E Skupina artikld Konvektomaty

1. Sap kod: 16. Nastavitelné nozicky:
00011959 Ano

2. Typ vyrobku: 17. Rizeni vlhkosti:

Konvektomaty

MeteoSystem - regulace na zakladé pfimého méreni
vlhkosti v komore (patentovéno)

3. Sitka netto [mm]: 18. Stohovatelnost:
519 Ano
4. Hloubka netto [mm]: 19. Typ ovladani:

808

Dotykové + knoflik

. Vy3ka netto [mm]:

1010

20.

Dopliiujici informace:
moznost reverzniho otevirani dvefi - klika na pravé strané
(nutné specifikovat pfi objednévce)

6. Hmotnost netto [kg]: 21. Typ vyvinu pary:
110.00 Symbiotic - kombinace bojleru a nastfiku (patent)
7. Sitka brutto [mm]: 22. Zesilena verze:
580 Ne
8. Hloubka brutto [mm]: 23. Kominek pro odtah vlhkosti:
920 Ano
9. Vyska brutto [mm]: 24. Funkce odloZeného startu:
1175 Ano
10. Hmotnost brutto [kg]: 25. Velikost displeje:
120.00 e
11. Typ spotiebice: 26. Delta T tepelna uprava:
Elektrické zarizeni Ano
12. Piikon elektricky [kW]: 27. Automaticky predehiev:
14.800 Ano
13. Napajeni: 28. Automatické zchlazeni:
400V /3N -50Hz Ano
14. Material: 29. Funkce studeného uzeni:
AISI 304 Ano
15. Barva zarizeni: 30. Sjednocené dokonceni pokrmii EasyService:

Nerezové

2023-05-18
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Technicky list

Technické parametry

Model Sap kod 00011959
MSTBB 1011 E Skupina artikld Konvektomaty
31. Vafeni pfes noc: 45. Sprcha:
Ano Rucni (volitelna)
32. Myci systém: 46. Rozte¢ mezi zasuvy [mm]:
uzavreny - efektivni vyuziti vody a myci chemie 30

opakovanym precerpanim

33.

Typ myciho prostredku:
Tekuty myci detergent + tekuty oplachovy prostredek/ocet
nebo myci tablety

417.

Funkce uzeni:
Ano

34. Vice uroviiové vafeni: 48. Vnitini osvétleni:
Program zasuvd - fizeni tepelné Upravy pro kazdy Ano
pokrm zvlast
35. Pokrocilé nastaveni vlhkosti: 49. Nizkoteplotni tepelna tprava:
Steamtuner - 5-stupnovy systém nastaveni nasyceni pary Ano
fizenou kombinaci produkce bojlerem nebo néstfikem
36. Nizkoteplotni tepelna tiprava: 50. Pocet ventilatori:
od 30 °C - mozZnost kynutf 2
37. Zastaveni ventilatoru: 51. Pocet rychlosti ventilatoru:
OkamZité pri otevieni dveri 6
38. Typ osvétleni: 52. Pocet programi:
LED osvétleni ve dvefich, po obou stranéch 1000
39. Material a tvar komory: 53. USB port:

AISI 304, se zaoblenymi rohy pro snadné cisténi

Ano, pro nahrani receptd a aktualizaci firmware

40.

Reverzibilni ventilator:
Ano

54.

Konstrukce dvefi:
Odvétrdvané bezpecnostni dvojité sklo, rozebiratelné pro
snadné ¢isténi

41. Funkce udrZovaci sk¥iné: 55. Pocet prednastavenych programii:
Ano 100

42, Material télesa: 56. Pocet kroku receptu:
Incoloy 9

43, Sonda: 57. Minimalni teplota zafizeni [°C]:
Volitelna 30

44, Vzdalené ovladani: 58. Maximalni teplota zafizeni [°C]:

Ano
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Technicky

Technické parametry

Model

MSTBB 1011 E

59. Typ ohfevu zafizeni:
Kombinace pary a horkého vzduchu

list

Sap kod

Skupina artiklu

00011959

Konvektomaty

62. Velikost GN / EN zafizeni:
GN 1/1

60. HACCP:
Ano

63. Hloubka GN zafizeni [mm]:
40

61. Pocet GN / EN zafizeni:
10

2023-05-18

64. Funkce regenerace pokrmii:

Ano
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